
· L’ALTERNANCE
constitue le meilleur moyen d’intégrer le monde du travail avec des compétences acquises en entreprise et au Centre de Formation. Notre rythme adapté et
notre enseignement pratique et tangible, à l’impact professionnel fort, permettent aux apprentis d’être actifs rapidement.

· NOS FORMATIONS
ainsi que nos formateurs sont spécifiques au monde de l’alimentation et de la restauration. Ces formations sont reconnues et le secteur est porteur. La
scolarité est gratuite pour l’apprenti, les formations sont financées par l’État et les manuels scolaires par la Région Auvergne Rhône Alpes.

· LA SPÉCIALISATION
se concentrer sur l’alimentation et la restauration est notre force. Nos formateurs sont passionnés et transmettent cela aux apprentis.

· NOTRE RÉSEAU
professionnel est dense : nous sommes une école ancrée dans le tissu socio-économique savoyard et cela permet l’échange de bons procédés.

· NOUS SOMMES UNE ASSOCIATION administrée par des parents et des professionnels.

· L’ ÉTABLISSEMENT, À TAILLE HUMAINE, est appuyé au réseau national reconnu des MFR.

· LA VIE EN COLLECTIVITÉ
L’expérience de l’internat forge les capacités d’autonomie, d’adaptation et contribue à créer une expérience humaine enrichissante. La convivialité fait partie de
nos valeurs et nous nous efforçons de cultiver cela chaque jour.

· LE BIEN-ÊTRE DES APPRENTIS
nous plaçons la personne humaine et son épanouissement au-dessus de toutes les autres valeurs. Le cadre de vie et l’accompagnement des apprentis nous
tiennent à cœur et participent à notre réussite.

· NOUS DISPOSONS D’UN RESTAURANT D’APPLICATION et d’une boutique permettant les mises en pratique réelles.

· NOUS SOMMES OUVERTS À L’INTERNATIONAL, grâce à un programme Erasmus+ ainsi qu’une personne dédiée aux projets internationaux.

· NOTRE ACCOMPAGNEMENT,
notre capacité d’adaptation, nos ambitions et nos engagements constituent de réels atouts complémentaires pour les apprentis et leur famille.

CENTRE DE FORMATION POUR APPRENTIS
EN ALTERNANCE, SPÉCIALISÉ DANS LES MÉTIERS

DE L’ALIMENTATION ET DE LA RESTAURATION
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Si la gastronomie
est un art,
Le Fontanil
façonne
ses disciples



NOTRE MISSION
Pionniers de l’Alternance,
nous formons les professionnels de
demain.
Nous développons les compétences qui
permettent d’exercer un réel métier
d’avenir dans les meilleures conditions.

CE QUI NOUS ANIME

L’HUMANISME
Placer la personne
humaine et son
épanouissement
au-dessus de toutes
les autres valeurs.

LA CONVIVIALITÉ
Participer à la qualité
de vie, favoriser le
vivre ensemble, avoir
des relations
authentiques, créer et
développer des liens.

LA MODERNITÉ
S’appuyer sur notre
héritage et nos
traditions pour s’ouvrir
au monde, se
développer, innover, et
regarder devant pour
construire demain.

LE PARTAGE
Transmettre ses
connaissances,
partager un bon
moment, offrir du
plaisir et susciter
l’appétit.

L’EXIGENCE
Se mettre au service
d’un but, faire de son
mieux, respecter le
cadre établi, sortir de
sa zone de confort.

NOS PILIERS
LA FORMATION
Au Fontanil, nous développons
notre capacité à assembler les
ingrédients entre eux pour en
faire un subtil mélange de
vivre ensemble, de plaisir et de
transmission.

L’ÉDUCATION
Nous sommes un lieu
d’épanouissement. Notre
ambition est de faire grandir
les générations d’aujourd’hui
pour tous mieux manger
demain.

L’INSERTION
Nous sommes une passerelle vers le monde du travail.
Nous avons une responsabilité sociétale car environ 200 de nos apprentis
arrivent tous les ans sur le marché de l’emploi à la fin de leurs études.
Nous les accompagnons pour batir leur avenir.

Nous sommes experts dans notre domaine.
Nous sommes l’unique Centre de formation en
Alternance de Savoie reconnu par l’État comme
l’organisme de référence en la matière. Nous
proposons des formations dans 8 métiers
différents.
Concrètes, nos formations mènent à un diplôme
(du CAP au BP, avec la possibilité de prolonger
au-delà). Cette expérience professionnelle est
reconnue dans le monde du travail. Le statut
d’apprenti est celui d’un salarié, rémunéré tout
au long de l’année.

NOS FORMATIONS

Boulanger

Pâtissier

Boucher

Chocolatier

Vente en
commerce
alimentaire

Charcutier
traiteur

Cuisinier

Service et
commerce en
restaurant

Agent de
restauration

Niveau 3 :
CAP
MC
CS
TP

Niveau 4 :
BP
BTM

Nous sommes un organisme de formation. Nous faisons en sorte de répondre aux attentes du marché de l’alimentation et de la
restauration. Nous croyons en l’alternance, en la formation et leurs atouts.

Nous accompagnons celles et ceux qui souhaitent trouver leur voie en se confrontant à la réalité des métiers.
Pour cela, nos apprentis sont écoutés et soutenus tout au long de leurs études.Les formations diplômantes et reconnues permettent d’être rémunéré(e) et de
vivre une expérience humaine et professionnelle enrichissante tout en offrant du plaisir aux autres.



· WORK-STUDY COURSE
is the optimal method to merge the professional realm with the skills developed within the company and at the Training Centre. Our tailored pace and practical,
hands-on instruction, which yield significant professional outcomes, enable apprentices to become active participants swiftly.

· OUR TRAINING PROGRAMMES
and our instructors specialise in the food and catering industry. These training courses are recognized, and the sector is thriving. Education is provided at no
cost to the apprentice, with the training programmes funded by the State and the textbooks supplied by the Auvergne Rhône Alpes Region.

· SPECIALISATION
our expertise lies in food and catering. Our instructors are enthusiastic and instill this passion in their apprentices.

· OUR NETWORK
professionalism is substantial: we are an institution deeply rooted in the Savoyard socio-economic landscape, which facilitates the exchange of best practices.

WE ARE AN ASSOCIATION managed by parents and professionals.

THE PREMISES designed on a human scale, is backed by the esteemed national network of MFRs.

· COMMUNITY ENGAGEMENT
the boarding school experience fosters autonomy and adaptability, contributing to a rich human experience. Friendliness is integral to our values, and we
endeavor to cultivate it daily.

· THE WELFARE OF APPRENTICES
we prioritize the individual and their development above all other values. The nurturing environment and support for apprentices are essential to us and
significantly contribute to our success.

· WE HAVE A TRAINING RESTAURANT and a SHOP facilitating real-world practical applications.

· WE OPERATE ON AN INTERNATIONAL SCALE facilitated by the Erasmus+ programme and a dedicated individual focused on international projects.

· OUR SUPPORT
our adaptability, ambitions, and commitments represent significant complementary assets for apprentices and their families.

TRAINING CENTRE FOR WORK-STUDY
APPRENTICESHIPS, SPECIALISING IN FOOD AND

HOSPITALITY PROFESSIONS
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If gastronomy is
indeed an art,
Le Fontanil
cultivates his
disciples.



OUR MISSION
As pioneers of work-study programmes,
we are dedicated to training the
professionals of the future.
We cultivate the skills that empower you
to engage in a genuine future profession
under optimal conditions.

WHAT MOTIVATES US

HUMANISM
Prioritize the
individual and their
growth above all
other values.

CONVIVIALITY
Enhance the quality of
life, encourage
communal living, foster
genuine relationships,
and establish and
nurture connections.

MODERNITY
Leveraging our
heritage and traditions
to embrace the world,
foster development,
drive innovation, and
envision the future to
construct tomorrow.

SHARING
Transmit knowledge,
enjoy a pleasant
experience, provide
enjoyment, and
stimulate the appetite.

THE CRITERION
Devote yourself to a
purpose, strive for
excellence, adhere to the
set guidelines, and step
beyond your comfort
zone.

OUR FOUNDATIONS

TRAINING
At Fontanil, we are enhancing
our capacity to merge
ingredients to craft a delicate
fusion of community life,
enjoyment, and togetherness.

EDUCATION
We are a hub of development.
Our goal is to assist today's
generations in thriving,
ensuring that everyone can
enjoy improved nutrition in the
future.

L’INSERTION
We serve as a portal to the realm of employment.
We hold a social responsibility as around 200 of our apprentices transition
into the job market annually upon finishing their studies. We assist them in
shaping their future.

We are specialists in our domain. We are the
unique work-study training centre in Savoie,
acknowledged by the French government as the
leading organisation in this sector. We provide
training in eight distinct professions.
Our hands-on practical training programmes
culminate in a diploma, ranging from vocational
certificates (VTC* and AQ*) to professional
certificates (PC*, TVC*), with opportunities for
further advancement. This professional experience
is acknowledged in the world of work. The status
of an apprentice is equivalent to that of an
employee, receiving a wage  throughout the year.

OUR TRAINING PROGRAMS

Baker

Pastry chef

Butcher

Chocolate
maker

Food trade
sale

Charcutier

Chef

Waiter / Front
office

Commis chef

Level 3 CEC:
*Vocational Training
Certificate (VTC)
*Additional
Qualification (AQ)

Level 4 CEC:
*Professional
Certificate (PC)
*Technical Vocational
Certificate (TVC)

We are an educational institution. We aim to fulfill the requirements of the food and catering sector. We advocate for work-study
programmes, training, and their advantages.

We assist individuals seeking to navigate their paths by facing the realities of various professions.
To accomplish this, our apprentices receive attentive support during their studies. Accredited and recognized training programs enable them to earn a salary
while gaining a valuable human and professional experience, all while bringing joy to others.



· ALTERNANZA
è il modo migliore per integrare il mondo del lavoro con le competenze acquisite in azienda e presso il Centro di Formazione. Il nostro ritmo adattato e il nostro
insegnamento pratico e tangibile, dal forte impatto professionale, consentono agli apprendisti di essere attivi rapidamente.

· FORMAZIONI NOS
così come i nostri formatori sono specializzati nel mondo della ristorazione e della ristorazione. Questi corsi di formazione sono riconosciuti e il settore è in
crescita. Per l'apprendista la scuola è gratuita, la formazione è finanziata dallo Stato e i libri di testo scolastici dalla Regione Auvergne Rhône Alpes.

· SPECIALIZZAZIONE
Il nostro punto di forza è l'attenzione rivolta al cibo e al catering. I nostri formatori sono appassionati e trasmettono questa passione ai loro apprendisti.

· LA NOSTRA RETE
professionale è denso: siamo una scuola radicata nel tessuto socioeconomico savoiardo e questo permette lo scambio di buone pratiche.

· SIAMO UN'ASSOCIAZIONE gestita da genitori e professionisti.

· L'ISTITUZIONE, A MISURA D'UOMO, è supportata dalla riconosciuta rete nazionale di MFR.

· VITA COMUNITARIA
L'esperienza del collegio rafforza la capacità di autonomia e di adattamento e contribuisce a creare un'esperienza umana arricchente. La cordialità fa parte dei
nostri valori e ci impegniamo a coltivarla ogni giorno.

· IL BENESSERE DEGLI APPRENDISTI
poniamo la persona umana e il suo sviluppo al di sopra di tutti gli altri valori. L'ambiente di vita e il supporto agli apprendisti sono importanti per noi e
contribuiscono al nostro successo.

· DISPONIAMO DI UN RISTORANTE FORMATIVO e di un negozio che consente applicazioni pratiche nella vita reale.

· SIAMO APERTI A LIVELLO INTERNAZIONALE, grazie al programma Erasmus+ e a una persona dedicata ai progetti internazionali.

· IL NOSTRO SUPPORTO,
La nostra adattabilità, le nostre ambizioni e i nostri impegni costituiscono delle vere e proprie risorse complementari per gli apprendisti e le loro famiglie.

CENTRO DI FORMAZIONE PER APPRENDISTI
SUPPLENTI, SPECIALIZZATI NELLE PROFESSIONI

ALIMENTARI E DELLA RISTORAZIONE

Legge sulle associazioni 1901 · Dichiarazione W732000858 · SIRET: 302 955 182 000 19 APE: 8559B · Formazione continua N° FC 82 7301 306 73
UAI: 0731252P

Finanziato da:

AZIONE · COESIONE SOCIALE · OCAPIAT ·
OPCOMMERCE · OPCOEP · OPCO SALUTE

Se la
gastronomia è
un'arte,
Fontanil forma i
suoi discepoli



VORES MISSION
Pioneers of Alternation, vi træner
morgendagens professionelle.
Vi udvikler de kompetencer, der gør dig i
stand til at udøve et rigtigt fremtidens
erhverv under de bedste betingelser.

HVAD DRIVER OS

HUMANISME
Sæt mennesket og
dets udvikling over
alle andre værdier.

GEMMELIGHED
Bidrage til
livskvaliteten,
fremme samlivet,
have autentiske
relationer, skabe og
udvikle forbindelser.

MODERNITET
Træk på vores arv og
traditioner for at åbne
op for verden, udvikle,
innovere og se fremad
for at bygge i morgen.

DELING
Giv viden videre, del
hygge, byd på
fornøjelse og skær
appetitten.

KRAVET
Sæt dig selv i et måls
tjeneste, gør dit bedste,
respekter de etablerede
rammer, kom ud af din
komfortzone.

VORES SØJLER

UDDANNELSE
Hos Fontanil udvikler vi vores
evne til at kombinere
ingredienser for at skabe en
subtil blanding af samliv,
fornøjelse og transmission.

UNDERVISNING
Vi er et sted for opfyldelse.
Vores ambition er at hjælpe
nutidens generationer til at
vokse, så alle kan spise bedre i
morgen.

L'INDSÆTNING
Vi er en gateway til arbejdsverdenen.
Vi har et socialt ansvar, fordi omkring 200 af vores lærlinge kommer ud på
arbejdsmarkedet hvert år efter endt studie. Vi støtter dem i at bygge deres
fremtid.

Vi er eksperter på vores område. Vi er det
eneste Work-Study Training Center i Savoie, der
er anerkendt af staten som benchmark-
organisationen på dette område. Vi tilbyder
uddannelse i 8 forskellige fag.
Konkret fører vores træningskurser til et diplom
(fra CAP til BP, med mulighed for at strække sig
videre). Denne faglige erfaring er anerkendt i
arbejdsverdenen. Status som lærling er en
ansat, lønnet hele året.

NOS-FORMATIONER

Boulanger

Konditor

Boucher

Chocolatier

Salg i
fødevarehandel

Delikatesser
cateringfirma

At lave mad

Restaurantservice
og handel

Catering agent

Niveau 3:
CAP MC CS TP

Niveau 4:
BP BTM

Vi er en uddannelsesorganisation. Vi sørger for at leve op til forventningerne fra mad- og cateringmarkedet. Vi tror på arbejds-
studieprogrammer, træning og deres fordele.

Vi støtter dem, der ønsker at finde vej ved at konfrontere professionernes virkelighed.
For at opnå dette bliver vores lærlinge lyttet til og støttet gennem hele deres studier. Kvalificerende og anerkendte uddannelseskurser giver dig mulighed for at
blive betalt og få en berigende menneskelig og faglig oplevelse, samtidig med at de giver andre glæde.



· ALTERNACIJA
je najbolji način za integraciju svijeta rada s vještinama stečenim u tvrtki iu Centru za obuku. Naš prilagođeni tempo i naša praktična i opipljiva nastava, sa
snažnim profesionalnim utjecajem, omogućuju pripravnicima da budu brzo aktivni.

· NOS FORMACIJE
kao i naši treneri specifični su za svijet hrane i cateringa. Ti su tečajevi priznati i sektor raste. Školovanje je besplatno za pripravnike, obuku financira država, a
školske udžbenike regija Auvergne Rhône Alpes.

· SPECIJALIZACIJA
Usmjerenost na hranu i catering naša je snaga. Naši treneri su strastveni i prenose to svojim učenicima.

· NAŠA MREŽA
profesionalni je gust: mi smo škola usidrena u društveno-ekonomskom tkivu Savoyarda i to omogućuje razmjenu dobrih praksi.

· MI SMO UDRUGA kojom upravljaju roditelji i stručnjaci.

· OSNIVANJE, NA LJUDSKOJ RAZMJERI, podržava priznata nacionalna mreža MFR-ova.

· ŽIVOT U ZAJEDNICI
Iskustvo u internatu gradi sposobnost za autonomiju i prilagodbu te pridonosi stvaranju obogaćujućeg ljudskog iskustva. Ljubaznost je dio naših vrijednosti i
nastojimo to njegovati svaki dan.

· DOBROBIT ŠEGRTA
ljudsku osobu i njezin razvoj stavljamo iznad svih ostalih vrijednosti. Životno okruženje i podrška pripravnicima važni su nam i doprinose našem uspjehu.

· IMAMO RESTORAN ZA OBUKU i trgovinu koja omogućuje praktične primjene u stvarnom životu.

· MEĐUNARODNO OTVORENI SMO zahvaljujući Erasmus+ programu kao i osobi posvećenoj međunarodnim projektima.

· NAŠA PODRŠKA,
Naša prilagodljivost, naše ambicije i naše obveze čine pravu komplementarnu imovinu za učenike i njihove obitelji.

CENTAR ZA OSPOSOBLJAVANJE PRIPRAVNIKA
ZA RADNO UČENJE, SPECIJALIZIRANIH ZA

PREHRAMBENA I RESTORANERSKA ZVANJA

Zakon o udruživanju iz 1901. · Deklaracija W732000858 · SIRET: 302 955 182 000 19 APE: 8559B · Kontinuirano obrazovanje N° FC 82 7301 306 73
UAI: 0731252P

Financira:

AKCIJA · SOCIJALNA KOHEZIJA · OCAPIAT ·
OPCOMMERCE · OPCOEP · OPCO ZDRAVLJE

Ako je
gastronomija
umjetnost,
Fontanil oblikuje
svoje učenike



LA NOSTRA MISSIONE
Pionieri dell'Alternanza, formiamo i
professionisti di domani.
Sviluppiamo le competenze che ti
consentiranno di esercitare una vera
professione del futuro nelle migliori
condizioni.

COSA CI SPINGE

UMANESIMO
Porre la persona
umana e il suo
sviluppo al di sopra di
tutti gli altri valori.

CONVIVIALITÀ
Contribuire alla qualità
della vita, promuovere
la convivenza, avere
relazioni autentiche,
creare e sviluppare
legami.

MODERNITÀ
Attingendo alla nostra
eredità e alle nostre
tradizioni per aprirci al
mondo, svilupparci,
innovarci e guardare
avanti per costruire il
futuro.

CONDIVISIONE
Trasmettere
conoscenza,
condividere momenti
piacevoli, offrire
piacere e stuzzicare
l'appetito.

IL REQUISITO
Mettetevi al servizio di
un obiettivo, date il
massimo, rispettate lo
schema stabilito, uscite
dalla vostra zona di
comfort.

I NOSTRI PILASTRI

FORMAZIONE
In Fontanil stiamo sviluppando
la nostra capacità di
combinare gli ingredienti per
creare una sottile miscela di
convivenza, piacere e
trasmissione.

ISTRUZIONE
Siamo un luogo di
realizzazione. La nostra
ambizione è aiutare le
generazioni di oggi a crescere
affinché tutti possano
mangiare meglio domani.

L’INSERZIONE
Siamo una porta di accesso al mondo del lavoro.
Abbiamo una responsabilità sociale perché ogni anno circa 200 dei nostri
apprendisti entrano nel mercato del lavoro al termine dei loro studi. Li
supportiamo nella costruzione del loro futuro.

Siamo esperti nel nostro campo. Siamo l'unico
Centro di Alternanza Scuola-Lavoro della Savoia
riconosciuto dallo Stato come organismo di
riferimento nel settore. Offriamo formazione in
8 diverse professioni.
Concretamente, i nostri percorsi formativi
portano al rilascio di un diploma (da CAP a BP,
con possibilità di estensione oltre). Questa
esperienza professionale è riconosciuta nel
mondo del lavoro. Lo status di apprendista è
quello di un dipendente, retribuito durante tutto
l'anno.

FORMAZIONI NOS

Bolognese

Pasticcere

Macellaio

Cioccolatiere

Vendita nel
commercio
alimentare

Fornitore di
gastronomia

Per cucinare

Servizi di
ristorazione e
commercio

Agente di
catering

Livello 3:
CAP MC CS TP

Livello 4:
BP BTM

Siamo un ente di formazione. Ci impegniamo a soddisfare le aspettative del mercato alimentare e della ristorazione. Crediamo nei
programmi di alternanza scuola-lavoro, nella formazione e nei loro benefici.

Sosteniamo chi desidera orientarsi confrontandosi con la realtà delle professioni.
Per raggiungere questo obiettivo, i nostri apprendisti vengono ascoltati e supportati durante tutto il loro percorso di studi. Corsi di formazione qualificanti e
riconosciuti consentono di essere retribuiti e di vivere un'esperienza umana e professionale arricchente, offrendo piacere agli altri.



· ALTERNANCE
er den bedste måde at integrere sig i arbejdsverdenen med færdigheder erhvervet i virksomheden og på Træningscentret. Vores tilpassede tempo og vores
praktiske og håndgribelige undervisning, med en stærk faglig gennemslagskraft, gør det muligt for lærlinge at være aktive hurtigt.

· NOS-FORMATIONER
såvel som vores undervisere er specifikke for verden af ​​mad og catering. Disse uddannelseskurser er anerkendte, og sektoren er i vækst. Skolegang er gratis for
lærlingen, uddannelse er finansieret af staten og skolelærebøger af Auvergne Rhône Alpes-regionen.

· SPECIALISERING
Fokus på mad og catering er vores styrke. Vores undervisere er passionerede og giver dette videre til deres lærlinge.

· VORES NETVÆRK
professionel er tæt: Vi er en skole forankret i Savoyards socioøkonomiske struktur, og dette tillader udveksling af god praksis.

· VI ER EN FORENING, der administreres af forældre og fagfolk.

· ETABLERINGEN I MENNESKELIG SKALA støttes af det anerkendte nationale netværk af MFR'er.

· FÆLLESSKABSLIV
Kostskoleoplevelsen opbygger kapaciteten til autonomi og tilpasning og bidrager til at skabe en berigende menneskelig oplevelse. Venlighed er en del af vores
værdier, og vi stræber efter at dyrke dette hver dag.

· LÆRLINGES VELVÆRE
vi sætter mennesket og dets udvikling over alle andre værdier. Bomiljøet og støtten til lærlinge er vigtige for os og bidrager til vores succes.

· VI HAR EN TRÆNINGSRESTAURANT og en butik, der giver mulighed for praktiske anvendelser i det virkelige liv.

· VI ER ÅBEN INTERNATIONALT takket være et Erasmus+ program samt en person dedikeret til internationale projekter.

· VORES STØTTE,
Vores tilpasningsevne, vores ambitioner og vores forpligtelser udgør reelle komplementære aktiver for lærlinge og deres familier.

UDDANNINGSCENTER FOR ARBEJDSSTUDIE-
LÆRLINGER MED SPECIALISERING I FØDEVARER

OG RESTAURANTER
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Hvis gastronomi
er en kunst,
Fontanil former
sine disciple



NAŠE POSLÁNÍ
Pioneers of Alternation, školíme
profesionály zítřka.
Rozvíjíme dovednosti, které vám umožní
vykonávat skutečnou profesi budoucnosti
v těch nejlepších podmínkách.

CO NÁS POHYBUJE

HUMANISMUS
Postavit lidskou
osobu a její rozvoj
nad všechny ostatní
hodnoty.

POHOSTINNOST
Přispívat ke kvalitě
života, podporovat
společné bydlení, mít
autentické vztahy,
vytvářet a rozvíjet
vazby.

MODERNOST
Čerpáme z našeho
dědictví a tradic,
abychom se otevřeli
světu, vyvíjeli se,
inovovali a dívali se
dopředu na budování
zítřka.

SDÍLENÍ
Předávejte znalosti,
sdílejte dobrý čas,
nabízejte potěšení a
povzbuzujte chuť k
jídlu.

POŽADAVEK
Dejte se do služeb cíle,
dělejte maximum,
respektujte zavedený
rámec, vystupte ze své
komfortní zóny.

NAŠE SLOUPY

VÝCVIK
Ve Fontanil rozvíjíme naši
schopnost kombinovat
přísady, abychom vytvořili
jemnou směs společného
života, potěšení a přenosu.

ŠKOLSTVÍ
Jsme místem naplnění. Naší
ambicí je pomoci dnešním
generacím vyrůst, aby se zítra
každý mohl lépe stravovat.

L’INSERTION
Jsme vstupní branou do světa práce.
Máme společenskou odpovědnost, protože kolem 200 našich učňů
přichází na trh práce každý rok na konci studia. Podporujeme je v budování
jejich budoucnosti.

Jsme odborníci ve svém oboru. Jsme jediné
Work-Study Training Center v Savojsku uznané
státem jako srovnávací organizace v této
oblasti. Nabízíme školení v 8 různých profesích.
Konkrétně naše školení vedou k získání diplomu
(od CAP po BP, s možností prodloužení). Tato
odborná zkušenost je uznávána ve světě práce.
Status učně je stav zaměstnance, placený po
celý rok.

FORMACE NOS

Boulanger

Cukrář

Boucher

Čokoláda

Prodej v
potravinářství

Dodavatel
lahůdek

Vařit

Restaurační
servis a
obchod

Cateringový
agent

Úroveň 3:
CAP MC CS TP

Úroveň 4:
BP BTM

Jsme školicí organizace. Dbáme na to, abychom splnili očekávání trhu s potravinami a cateringem. Věříme v pracovně-studijní
programy, školení a jejich výhody.

Podporujeme ty, kteří chtějí najít svou cestu konfrontací s realitou profesí.
Abychom toho dosáhli, naši učni jsou po celou dobu studia nasloucháni a podporováni Kvalifikační a uznávané vzdělávací kurzy vám umožní být placeni a mít
obohacující lidské a profesní zkušenosti a zároveň nabízet potěšení ostatním.



· परिवर्तन
कम्पनी र तालिम के न्द्रमा प्राप्त सीपहरू लिएर कामको दुनियाँमा प्रवेश गर्ने उत्तम तरिका हो। हाम्रो अनुकू लित गति र हाम्रो व्यावहारिक र मूर्त शिक्षण, बलियो व्यावसायिक प्रभावको साथ, प्रशिक्षार्थीहरूलाई
छिटो सक्रिय हुन अनुमति दिन्छ।

· नम्बर ढाँचाहरू
साथै हाम्रा प्रशिक्षकहरू खाना र खानपानको दुनियाँमा विशिष्ट छन्। यी तालिम पाठ्यक्रमहरू मान्यता प्राप्त छन् र यो क्षेत्र बढ्दै गइरहेको छ। प्रशिक्षार्थीको लागि विद्यालय शिक्षा नि:शुल्क छ, तालिम राज्यद्वारा
वित्त पोषित गरिन्छ र पाठ्यपुस्तकहरू Auvergne Rhône Alpes क्षेत्रद्वारा प्रदान गरिन्छ।

· विशेषज्ञता
खाना र खानपानमा ध्यान के न्द्रित गर्नु हाम्रो शक्ति हो। हाम्रा प्रशिक्षकहरू जोशिला छन् र यो कु रा आफ्ना प्रशिक्षार्थीहरूलाई सिकाउँछन्।

· हाम्रो सञ्जाल
व्यावसायिकता घना छ: हामी स्याभोयार्ड सामाजिक-आर्थिक संरचनामा आधारित विद्यालय हौं र यसले असल अभ्यासहरूको आदानप्रदानलाई अनुमति दिन्छ।

· हामी अभिभावक र पेशेवरहरूद्वारा सञ्चालित एक संस्था हौं।

· मानव स्तरमा स्थापना, मान्यता प्राप्त राष्ट्रिय MFR नेटवर्क  द्वारा समर्थित छ।

· सामुदायिक जीवन
बोर्डिङ स्कू लको अनुभवले स्वतन्त्र र अनुकू लनीय हुने क्षमता निर्माण गर्छ  र समृद्ध मानव अनुभव सिर्जना गर्न मद्दत गर्छ। मित्रता हाम्रो मूल्यमान्यताको एक हिस्सा हो र हामी यसलाई हरेक दिन खेती गर्ने प्रयास
गर्छौं।

· सिकारुहरूको कल्याण
हामी मानव व्यक्तित्व र उनीहरूको विकासलाई अन्य सबै मूल्यमान्यताभन्दा माथि राख्छौं। प्रशिक्षार्थीहरूको बस्ने वातावरण र सहयोग हाम्रो लागि महत्त्वपूर्ण छ र हाम्रो सफलतामा योगदान पुर्‍याउँछ।

· हामीसँग एउटा आवेदन रेस्टुरेन्ट र वास्तविक जीवनका व्यावहारिक अनुप्रयोगहरूको लागि अनुमति दिने पसल छ।

· हामी अन्तर्राष्ट्रिय रूपमा खुला छौं, इरास्मस+ कार्यक्रम र अन्तर्राष्ट्रिय परियोजनाहरूमा समर्पित व्यक्तिलाई धन्यवाद।

· हाम्रो सहयोग,
हाम्रो अनुकू लन क्षमता, हाम्रा महत्वाकांक्षा र हाम्रा प्रतिबद्धताहरू प्रशिक्षार्थीहरू र उनीहरूका परिवारहरूको लागि वास्तविक पूरक सम्पत्ति हुन्।

खाद्य तथा रेस्टुरेन्ट व्यवसायमा विशेषज्ञता हासिल गर्ने कार्य-
अध्ययन प्रशिक्षार्थीहरूका लागि तालिम के न्द्र
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द्वारा वित्त पोषित:

ACTO · सामाजिक एकता · OCAPIAT ·
OPCOMMERCE · OPCOEP · OPCO SANTE

यदि ग्यास्ट्रोनोमी एक
कला हो भने,
फन्टानिलले आफ्ना
चेलाहरूलाई आकार
दिन्छन्



NAŠA MISIJA
Pioniri Alternacije, mi obučavamo
profesionalce sutrašnjice.
Razvijamo vještine koje vam omogućuju
obavljanje pravog zanimanja budućnosti
u najboljim uvjetima.

ŠTO NAS VODI

HUMANIZAM
Stavite ljudsku osobu
i njezin razvoj iznad
svih ostalih
vrijednosti.

DRUŽELJUBIVOST
Doprinesite kvaliteti
života, promovirajte
zajednički život,
ostvarite autentične
odnose, stvarajte i
razvijajte veze.

MODERNOST
Oslanjajući se na naše
nasljeđe i tradiciju
kako bismo se otvorili
prema svijetu, razvijali,
inovirali i gledali
naprijed kako bismo
izgradili budućnost.

DIJELJENJE
Prenesite znanje,
podijelite dobar provod,
ponudite zadovoljstvo i
pobudite apetit.

ZAHTJEV
Stavite se u službu
cilja, dajte sve od sebe,
poštujte ustaljene
okvire, izađite iz zone
komfora.

NAŠI STUPOVI

TRENING
U Fontanilu razvijamo svoju
sposobnost kombiniranja
sastojaka kako bismo stvorili
suptilnu mješavinu
zajedničkog života, užitka i
prijenosa.

OBRAZOVANJE
Mi smo mjesto ispunjenja.
Naša je ambicija pomoći
današnjim generacijama da
rastu kako bi svi sutra mogli
bolje jesti.

L’INSERTION
Mi smo ulaz u svijet rada.
Imamo društvenu odgovornost jer oko 200 naših pripravnika godišnje
izađe na tržište rada na kraju studija. Podržavamo ih u izgradnji njihove
budućnosti.

Mi smo stručnjaci u svom području. Mi smo
jedini centar za rad i učenje u Savoji koji je
država priznala kao referentnu organizaciju u
ovom području. Nudimo obuku u 8 različitih
zanimanja.
Konkretno, naši tečajevi vode do diplome (od
CAP do BP, s mogućnošću produljenja dalje).
Ovo profesionalno iskustvo priznato je u svijetu
rada. Status pripravnika je status zaposlenika,
plaćen tijekom cijele godine.

NOS FORMACIJE

Boulanger

Slastičar

Boucher

Čokoladijer

Prodaja u
trgovini
hranom

Delikatesni
ugostitelj

Za kuhanje

Ugostiteljske
usluge i
trgovina

Ugostiteljski
agent

Razina 3:
CAP MC CS TP

Razina 4:
BP BTM

Mi smo organizacija za obuku. Brinemo se da ispunimo očekivanja tržišta hrane i cateringa. Vjerujemo u programe rada i učenja,
obuku i njihove prednosti.

Podržavamo one koji žele pronaći svoj put suočavajući se sa stvarnošću profesija.
Da bismo to postigli, naše pripravnike slušamo i podržavamo tijekom studija. Kvalificirani i priznati tečajevi vam omogućuju da budete plaćeni i da imate
obogaćujuće ljudsko i profesionalno iskustvo, dok drugima pružate zadovoljstvo.



· ALTERNACE
je nejlepší způsob, jak se začlenit do světa práce s dovednostmi získanými ve firmě a v Školicím centru. Naše přizpůsobené tempo a naše praktická a
hmatatelná výuka se silným profesionálním dopadem umožňuje učňům rychle být aktivní.

· FORMACE NOS
stejně jako naši školitelé jsou specifičtí pro svět jídla a cateringu. Tyto vzdělávací kurzy jsou uznávány a odvětví roste. Školení je pro učně zdarma, školení je
financováno státem a školní učebnice regionem Auvergne Rhône-Alpes.

· SPECIALIZACE
Zaměření na jídlo a catering je naší silnou stránkou. Naši trenéři jsou zapálení a předávají to svým učňům.

· NAŠE SÍŤ
Professional je hustá: jsme škola ukotvená v socioekonomické struktuře Savoyard, což umožňuje výměnu osvědčených postupů.

· JSME SDRUŽENÍ spravované rodiči a odborníky.

· ZAŘÍZENÍ V LIDSKÉM MĚŘÍTKU je podporováno uznávanou národní sítí MFR.

· ŽIVOT KOMUNITY
Internátní zkušenost buduje schopnost autonomie a adaptace a přispívá k vytváření obohacující lidské zkušenosti. Vstřícnost je součástí našich hodnot a
snažíme se ji pěstovat každý den.

· POHODA UČŇŮ
lidskou osobu a její rozvoj klademe nad všechny ostatní hodnoty. Životní prostředí a podpora učňů jsou pro nás důležité a přispívají k našemu úspěchu.

· MÁME ŠKOLENÍ RESTAURACE a prodejnu umožňující praktické aplikace v reálném životě.

· JSME OTEVŘENI MEZINÁRODNĚ díky programu Erasmus+ a také díky člověku, který se věnuje mezinárodním projektům.

· NAŠE PODPORA,
Naše přizpůsobivost, naše ambice a naše závazky představují skutečné doplňkové výhody pro učně a jejich rodiny.

ŠKOLNÍ STŘEDISKO PRO UČNĚ SE
SPECIALIZOVANÝM POTRAVINÁŘSTVÍM A

RESTAURACE PROFESE

Zákon o sdružení 1901 · Prohlášení W732000858 · SIRET: 302 955 182 000 19 APE: 8559B · Průběžné vzdělávání Č. FC 82 7301 306 73 UAI:
0731252P

Financováno:

AKCE · SOCIÁLNÍ SOUDRŽNOST · OCAPIAT
· OPCOMMERCE · OPCOEP · OPCO HEALTH

Pokud je
gastronomie
umění,
Fontanil tvaruje
své žáky



हाम्रो मिसन
कार्य-अध्ययन कार्यक्रमका अग्रणीहरू, हामी भोलिका
पेशेवरहरूलाई तालिम दिन्छौं।
हामी तपाईंलाई उत्तम परिस्थितिमा भविष्यको
वास्तविक काम अभ्यास गर्न सक्षम बनाउने सीपहरू
विकास गर्छौं।

हामीलाई के  ले चलाउँछ?

मानवतावाद
मानव व्यक्तित्व र उसको
विकासलाई अन्य सबै
मूल्यमान्यताभन्दा माथि
राख्नुहोस्।

सहजता
जीवनको गुणस्तरमा योगदान
पुर्‍याउनुहोस्, सँगै बस्न प्रवर्द्धन
गर्नुहोस्, प्रामाणिक सम्बन्ध
राख्नुहोस्, सम्बन्धहरू सिर्जना
गर्नुहोस् र विकास गर्नुहोस्।

आधुनिकता
हाम्रो सम्पदा र परम्परालाई
संसारसामु खुला गर्न, विकास
गर्न, नवीनता ल्याउन र
भोलिको निर्माण गर्न अगाडि
बढ्नको लागि प्रयोग गर्दै।

साझेदारी
ज्ञान बाँड्नुहोस्, रमाइलो समय
बाँड्नुहोस्, आनन्द दिनुहोस् र
भोक जगाउनुहोस्।

आवश्यकता
आफू लाई लक्ष्यको सेवामा
लगाउनुहोस्, आफ्नो सर्वोत्तम
प्रयास गर्नुहोस्, स्थापित ढाँचाको
सम्मान गर्नुहोस्, आफ्नो आराम
क्षेत्रबाट बाहिर निस्कनुहोस्।

हाम्रा स्तम्भहरू
तालिम
फन्टानिलमा, हामी सामुदायिक जीवन,
आनन्द र साझेदारीको सूक्ष्म मिश्रण
सिर्जना गर्न सामग्रीहरू संयोजन गर्ने
क्षमता विकास गर्दैछौं।

शिक्षा
हामी पूर्तिको ठाउँ हौं। हाम्रो महत्वाकांक्षा
आजको पुस्तालाई हुर्काउन मद्दत गर्नु हो
ताकि भोलि सबैले राम्रो खाना खान
सकू न्।

सम्मिलन
हामी कामको संसारको प्रवेशद्वार हौं।
हाम्रो सामाजिक उत्तरदायित्व छ किनभने हाम्रा लगभग २०० प्रशिक्षार्थीहरू प्रत्येक वर्ष आफ्नो
अध्ययन पूरा गरेपछि रोजगार बजारमा प्रवेश गर्छन्। हामी उनीहरूको भविष्य निर्माणमा सहयोग
गर्छौं।

हामी हाम्रो क्षेत्रका विशेषज्ञ हौं। हामी यस क्षेत्रमा बेन्चमार्क
संस्थाको रूपमा राज्यद्वारा मान्यता प्राप्त सावोईमा एक मात्र
कार्य-अध्ययन प्रशिक्षण के न्द्र हौं। हामी ८ विभिन्न पेशामा
तालिम प्रदान गर्दछौं।
हाम्रा व्यावहारिक प्रशिक्षण पाठ्यक्रमहरूले डिप्लोमा
(व्यावसायिक प्रमाणपत्रदेखि व्यावसायिक प्रमाणपत्रसम्म,
त्यसभन्दा बाहिर विस्तार गर्ने सम्भावना सहित) प्रदान गर्छन्।
यो व्यावसायिक अनुभव कार्य संसारमा मान्यता प्राप्त छ।
प्रशिक्षार्थीको हैसियत भनेको वर्षभरि तलब पाउने कर्मचारीको
हो।

नम्बर ढाँचाहरू

बोलान्जर

पेस्ट्री शेफ

बाउचर

चकलेटियर

खाद्य व्यापारमा
बिक्री

डेलिके टेसन कसाई

खाना पकाउनु

रेस्टुरेन्ट सेवा र
वाणिज्य

खानपान एजेन्ट

स्तर ३:
CAP MC CS TP

तह ४:
बीपी बीटीएम

हामी एक तालिम संस्था हौं। हामी खाद्य तथा खानपान बजारको अपेक्षा पूरा गर्न प्रयासरत छौं। हामी कार्य-अध्ययन कार्यक्रम, तालिम र तिनीहरूका फाइदाहरूमा विश्वास
गर्छौं।

हामी ती व्यक्तिहरूलाई समर्थन गर्छौं जो पेशाहरूको वास्तविकताको सामना गरेर आफ्नो बाटो खोज्न चाहन्छन्।
यो प्राप्त गर्न, हाम्रा प्रशिक्षार्थीहरूलाई उनीहरूको अध्ययनभरि सुनिन्छ र समर्थन गरिन्छ। योग्य र मान्यता प्राप्त प्रशिक्षण पाठ्यक्रमहरूले उनीहरूलाई भुक्तानी गर्न र अरूलाई आनन्द प्रदान गर्दै समृद्ध मानवीय
र व्यावसायिक अनुभव प्राप्त गर्न अनुमति दिन्छ।


